
商品名 年号 色・味わい ﾌﾞﾄﾞｳ品種 容量・入数 希望小売 品番

アミーゴ・ペロ
シャルドネ　レゼルヴァ

2019 白・辛口
シャルドネ
100%

750ml×12入 ¥1,200 W56362

アミーゴ・ペロ　ソーヴィニョ
ン・ブラン　レゼルヴァ

2020 白・辛口
ソーヴィニョ
ン・ブラン
100%

750ml×12入 ¥1,200 W56363

アミーゴ・ペロ
カルメネール　レゼルヴァ

2020 赤・フルボディ
カルメネール
100%

750ml×12入 ¥1,200 W56364

アミーゴ・ペロ　カベルネ・
ソーヴィニョン　レゼルヴァ

2019 赤・フルボディ
カベルネ・
ソーヴィニヨ
ン100%

750ml×12入 ¥1,200 W56365

ご注文受付FAX番号　０６－７６３８－１８８９

7804657210019

7804657210002

7804657210033

　　チリ/クリコ・ヴァレー

　ワイン紹介

ﾊﾞｰｺｰﾄﾞ

7804657210286

※掲載しております価格は税抜き価格です。
※配送ロット：通常通り

マルカイコーポレーション株式会社
ワイン課 ＴＥＬ：06-6443-2071

アミーゴ・ペロ
シャルドネ

アミーゴ・ペロ
ソーヴィニョン・ブラン

アミーゴ・ペロ
カルメネール

アミーゴ・ペロ
カベルネ・ソーヴィニョン

味わい：白/辛口 品種：シャルドネ100％
土壌：沖積起源で、粘土とシルトの混合物。
年間生産数：約11万本 海抜平均：150ｍ

発酵：ステンレススティールタンクで20日間（48時間
シュール・リー）MLFなし
熟成：フレンチオーク225Lで3か月（新樽比率20％）
瓶内熟成：2か月を経て出荷
アルコール度数：13% 提供温度：12～13℃

現地で良く一緒に食べられているお料理：シーフー
ド、セビーチェ

明るい緑がかった黄色の色調。パイナップルや
パッションフルーツなどのトロピカルフルーツのアロ
マ。滑らかで爽やかな口当たりに、豊かな果実感と
時間が経つとバニラやビスケットのような味わいを
楽しめるワインです。

シャルドネは、クリコ・ヴァレーでも一番冷涼な地域
で栽培されており、シャルドネの果実味を重く感じ
させない、綺麗な酸味を生み出しています。

※ジルベールガイヤール2021 金賞受賞

味わい：白/辛口 品種：ソーヴィニョン・ブラン
100％
土壌：沖積起源で、粘土とシルトの混合物。
年間生産数：約8万本 海抜平均：120ｍ

発酵：ステンレススティールタンクで20日間MLFなし
熟成ステンレススティールタンクで2か月
瓶内熟成：2か月を経て出荷
アルコール度数：13% 提供温度：10～12℃

現地で良く一緒に食べられているお料理：サラダ、
新鮮な魚介類

緑がかった淡いイエローを呈し、とても新鮮なトロピ
カルフルーツのアロマ。味わいは滑らかで、非常に
フレッシュな果実感を楽しめます。豊かな酸味に支
えられ、洗練された、冷涼感のある味わい。

ソーヴィニョン・ブランは。クリコ・ヴァレーでも比較
的冷涼な地域で栽培されており、クリスピーな酸味
とフレッシュな果実味を生み出しています。

※ジルベールガイヤール2021 金賞受賞

味わい：赤/フルボディ 品種：カルメネール100％
土壌：石の混じった粘土質
年間生産数：約15万本 海抜平均：120ｍ

発酵：ステンレススティールタンクで20日間MLFあり
熟成：フレンチオークとアメリカンオーク225Lで6か
月（新樽比率20％）
瓶内熟成：3か月を経て出荷
アルコール度数：13% 提供温度：16℃

現地で良く一緒に食べられているお料理：ジビエ、
白身のお肉、お肉やトマトを使ったパスタ

鮮やかなルビーレッドの色調。チェリー、プラム、
ローズマリーなどのハーブの香りが際立ちます。口
当たりはとても滑らかで果実味たっぷりの味わい。
カルメネールの特徴的なほのかなホワイトペッ
パーの風味も楽しめます。

カルメネールは、クリコ・ヴァレーの比較的温暖な
地域で栽培されており、力強い果実味を実現させ
ています。
※ジルベールガイヤール2021 金賞受賞

味わい：赤/フルボディ
品種：カベルネ・ソーヴィニョン100％
土壌：石の混じった粘土質
年間生産数：約16万本 海抜平均：120ｍ

発酵：ステンレススティールタンクで20日間MLFあり
熟成：フレンチオークとアメリカンオーク225Lで6か月
（新樽比率30％）
瓶内熟成：3か月を経て出荷
アルコール度数：13% 提供温度：16-18℃

現地で良く一緒に食べられているお料理：肉のグリル、
鹿肉、ボリュームのあるトマトソースのパスタなど

輝きのあるルビーレッドの色調。熟したベリー類や杉の
木、ローストしたてのコーヒーを思わせる香りが広がり
ます。味わいはドライでしなやか。程よく溶け込んだシ
ルキーでソフトなタンニンが心地よい余韻へと導きます。

カルメネールとは別の、クリコ・ヴァレーの比較的温暖
な地域で栽培されています。
※ジルベールガイヤール2021 金賞受賞


